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ANGEBOTS-SPETSERARTE vom 14.01-23.01.2026  Kwod 2
SCHULE Neumithlenschule

Menu BLAU Menu Dessert
o Hahnchenbrust
8 in Rahmsauce mit Mix-Gemise und Reis Vanillepudding
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o
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Allergene: Sauce: Milch, Sellerie Auflauf: Weizen, Sellerie, Milch « Dressing: Milch Milch
= Geflugelfrikadelle Region
8 mit Bratensauce, Rahmspitzkohl und Bio- verschiedene
2 Eierknopfle Stiicke Obst
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. Frikadelle: Weizen, Eier, Milch, Senf « Sauce: Sellerie * g
Al Spitzkohl: Milch, Sellerie « Knopfle: Weizen, Eier e [l
Huhnerfrikassee Naturioahurt
S mit feinem Gemiuse (Bio-Mohren und Bio- mit Zijm?und
= Erbsen) auf Basmatireis
= » Zucker
=
Allergene: Huihnerfrikassee: Milch, Sellerie Nudeln: Weizen, Eier, Soja, Sesam Milch
/ Spaghetti mit Rote Linsen :
g pag Boloanese verschiedene
= < 3 Stiicke Obst
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. Fisch: Weizen, Fisch, Milch, Senf « Sauce: Milch, Eier, Senf ¢ . .
Allergene: Salat: Senf Bolognese: Sellerie
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Allergene:
1) ™ =Rindfleisch ¥ = Gefliigel ™ = Schweinefleisch ™ = Fisch & = Knoblauch
2) mit Antioxidationsmitteln, 2) mit Geschmacksverstarker, 3) geschwarzt, 4) mit Farbstoff, 5) mit Konservierungsstoff, 6) mit Stungsmitteln, 7) mit
Phosphat 8) geschwefelt
Auch im Internet unter: Alle Angebot immer nur so lange der Vorrat reicht. Anderungen der Speisen,
www.abh-event-bocholt.de Es handelt sich um Aktionsangebote. sowie Preisanderungen vorbehalten.
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http://www.abh-event-bocholt.de/
mailto:info@abh-gastro.de

