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Menu BLAU Menu Dessert
2 Kesselgulasch verschiedene
8 vom Rind auf Butterspatzle und \ )
c Stiicke Obst
o -
= v
Allergene: Gulasch: Sellerie « Spatzle: Weizen, Eier, Milch Ruhrei: Eier, Milch « Spinat: Milch, Sellerie
Region @
o)) - - S .
& Blume_nkorllhllgartoﬁe_l ﬁu;‘lauf : Stracciatella
g mit Fru_ Ingszwiepnein -Creme
o y und Kirschtomaten
a v
Allergene: Nuggets: Weizen * Sauce: Sellerie * Nudeln: Weizen Auflauf: Milch, Sellerie Milch
35
0 Geschlossen
£
Allergene:
> Fischfilet
< mit Krdutersauce, Salzkartoffeln
g und Kopfsalat Vanillepudding
c (Sahnedressing) Vv
c
o e 4
(m)
Allergene: Fisch: Weizen, Fisch,Dl\cggl;inng'er,:/f”ICiauce: Milch, Sellerie ¢ Pfanne: Weizen, Sellerie Milch
> Hihnerfrikassee
< mit feinem Gemiise auf Basmatireis XXX Schokopudding
K
i
Allergene: Frikassee: Milch, Sellerie Milch

V= vegetarisch © = schweinefleischfrei o= Knoblauch
1) mit Antioxidationsmitteln, 2) mit Geschmacksverstérker, 3) geschwarzt, 4) mit Farbstoff, 5) mit Konservierungsstoff, 6) mit Stuf3ungsmitteln, 7) mit
Phosphat 8) geschwefelt

Auch im Internet unter: Alle Angebot immer nur so lange der Vorrat reicht. Anderungen der Speisen,
www.abh-event-bocholt.de Es handelt sich um Aktionsangebote. sowie Preisénderungen vorbehalten.
ABH OHG Heinrich-Hertz-Str. 24, 46399 Bocholt, info@abh-gastro.de Tel.: 02871/261041
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